ESPECIALIDADES CRIOLLAS

KREOLSKE SPECIALITY

CREOLE SPECIALTIES
BNIOAR KPEONbCKOM KVXHH

CALAMARES A LA PLANCHA RELLENOS DE QUESO DE VACA CREMOSO Y JAMON SERRANO *4'0 Ke
ESPANOL CON RISOTTO DE SEPIA 4/1/4

GRILOVANE KALAMARY PLNENE KRAVSKYM SMETANOVYM SYREM A SPANELSKOU SUNKOU SE SEPIOVYM RIZOTEM
GRILLED CALAMARI STUFFED WITH CREAMY COW’S CHEESE AND SPANISH HAM, WITH SEPIA RISOTTO

KANBMAPBI HA TPUNE, ®APLUMPOBAHHBIE CIIMBOYHBIM CbIPOM U3 KOPOBLEIO MOMOKA U UCMAHCKOW BETYUHOM C
YEPHbLIM PU3OTTO

SOPA DE PESCADO MAR DEL PLATA CON MARISCOS Y AZAFRAN, TAMBIEN RECOMENDADA COMO *320 Ke
PLATO PRINCIPAL 2/4/914

RYBi POLEVKA MAR DEL PLATA S DARY MORE A SAFRANEM — VHODNE | JAKO HLAVNi CHOD
MAR DEL PLATA CHOWDER WITH SEAFOOD AND SAFFRON — ALSO SUITABLE AS A MAIN COURSE
PbIBHbIA CYMN «MAP OENb MNAATA» C MOPEMPOOYKTAMU U LLA®PAHOM — MOXET BbITh U MMABHbBIM BNHOAOM

BOLITAS FRITAS DE MALANGA (ELABORADAS A PARTIR DE UN TUBERCULO SIMILAR A LA PATATA *Izo Ke
QUE SE CULTIVA EN CUBA)

SMAZENE KULIGKY Z MALANGY (HLiZA PODOBNA BRAMBORE, PESTOVANA NA KUBE) 1/3/7
FRIED MALANGA BALLS (MADE FROM A TUBER SIMILAR TO A POTATO, GROWN IN CUBA)
APEHBIE KNELIKW U3 MANAHIY (KOPHENNO[, MOAOBHbIN KAPTO®ENIO, BbIPALIVBAEMbIN HA KYBE)

MOROS Y CRISTIANOS O CONGRI (ARROZ CON FRIJOLES NEGROS, VERDURA, BACON E HIERBAS) *90 Ké
MORRO Y CRISTIANO CONGRI (RYZE S CERNYMI FAZOLEMI, ZELENINOU, SLANINOU A BYLINKAMI) 2/4/9/14
MORRO Y CRISTIANO CONGRI (RICE WITH BLACK BEANS, VEGETABLES, BACON AND HERBS)

«MORRO Y CRISTIANO CONGRI» (PUC C YEPHOW ®ACOILIO, OBOLLAMMU, LUNMWKOM U 3ENEHBIMU NMPAHOCTAMM)

CORDERO AL CHILINDRON EN VINO TINTO Y SALSA CRIOLLA, MOROS Y CRISTIANOS O CONGRI *298 Ké
JEHNECI CHILINDRON NA CERVENEM VINE S KREOLSKOU SALSOU, MOROS Y CRISTIANOS CONGRI
LAMB CHILINDRON IN RED WINE WITH CREOLE SALSA, MOROS Y CRISTIANOS CONGRI

BAPALLEK YNTIUHOPOH HA KPACHOM BUHE C KPEOJIbCKOW CANbCOW, HA FTAPHUP — PUC C YEPHOW ®ACONLIO,
OBOLLAMU, LLIMUKOM U 3ENEHBIMU NMPAHOCTAMU

ARROZ CUBANO - TROZOS DE PESCADO Y MARISCOS, CARNE DE POLLO, ARROZ Y SALSA *450 Ke
DE TOMATE 2/4/9/14

ARROZ CUBANO - KOUSKY RYB S MORSKYMI PLODY, KURECIM MASEM, RYZi A TOMATOVOU SALSOU
ARROZ CUBANO - PIECES OF FISH WITH SEAFOOD, CHICKEN, RICE AND TOMATO SALSA
ARROZ CUBANO — NEYEHBIE NOMTUKA PbiEbl C MOPENPOAYKTAMU, KYPUHBIM MSICOM, PUCOM U TOMATHOW CANBCON

ROPA VIEJA: CARNE DE RES DESHEBRADA CON SALSA CRIOLLA Y ARROZ *280 Ké
ROPA VIEJA - HOVEZi MASO TRHANE PO VLAKNECH S KREOLSKOU SALSOU A RYZi

ROPA VIEJA - SHREDDED BEEF INFUSED WITH CREOLE SAUCE AND RICE

«POMA BbEXA» - TOBAAMHA, PA3OPBAHHAS BAOMb BONOKOH, C KPEONILCKMM COYCOM U PUCOM

PLATO CUBANO PARA 2 PERSONAS: COSTILLAS DE CERDO MARINADAS, PIERNITAS DE POLLO, *650 Ke
ROPA VIEJA, CHIPS DE YUCA, FRIJOLES NEGROS Y ARROZ, CHIPS DE PLATANO /377

PLATO CUBANO PRO 2 OSOBY — MARINOVANA VEPROVA ZEBRA, KURECI PALICKY, ROPA VIEJA, YUCA LUPINKY,
GERNE FAZOLE S RYZI, BANANOVE LUPINKY

CUBAN PLATE FOR TWO — MARINATED PORK RIBS, CHICKEN DRUMSTICKS, ROPA VIEJA, YUCA CHIPS,
BLACK BEANS AND RICE, BANANA CHIPS

«PLATO CUBANO» AJ1d ABOUX — MAPUHOBAHHbBIE CBUHbBIE PEBPbILLKWA, HOXKW LIbINMNEHKA, «<POMA BBEXA»,
XnonbsA KW, KOHFrPUO, NOMTUKU BAHAHA




ENTRANTES

PREDKRMY

STARTERS
ARVCKH

CARPACCIO DE CARNE DE RES CON QUESO PARMESANO, ALBAHACA Y PAN FRANCES *189 Ké
ROLOVANE HOVEZi CARPACCIO S PARMAZANEM, BAZALKOU A BAGETOU 1/3/2/8/10
ROLLED BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN CHEESE, BASIL AND BAGUETTE O
KAPMAY40 U3 roBAANHbLI C NMAPME3AHOM, BA3UITUKOM U BATETOM

PIERNITAS DE POLLO ASADO CON MARINADA DULCE Y CHILE *175 Ké
KURECI PALICKY PECENE S MARINADOU SWEET AND CHILLI 3/2/9
ROASTED CHICKEN DRUMSTICKS WITH SWEET AND CHILLI MARINADE

KYPUHbBIE HOXKW, 3ANEYEHHbIE B CINAAKOM COYCE YM1NU O
TARTAR DE ATUN «SANTIAGO DE CUBA» CON MANGO, CHILE, CILANTRO Y ESPUMA DE LIMA *235 Ké
TARTAR Z TUNAKA ,, SANTIAGO DE CUBA“ S MANGEM, CHILLI, KORIANDREM A LIMETOVOU PENOU 1/3/4/4

»SANTIAGO DE CUBA“ TUNA TARTAR WITH MANGO, CHILLI, CORIANDER AND LIME FOAM
TAPTAP U3 TYHLIA «SANTIAGO DE CUBA» C MAHTO, YAINW, KWH30U U 3CMYMOU U3 NANMA

PULPO A LA GALLEGA - PULPO A LA PLANCHA CON ENSALADILLA RUSA *Iso Ké
PULPO A LA GALLEGA - GRILOVANA CHOBOTNICE NA LEHKEM BRAMBOROVEM SALATKU 9/14
PULPO A LA GALLEGA - GRILLED OCTOPUS ON A LIGHT POTATO SALAD

«PULPO A LA GALLEGA» — OCbMWHOTI HA TPUNE, C NEFKUM KAPTO®ENbHbLIM CANATOM

TARTAR DE REMOLACHA ASADA, REQUESON DE HIERBAS Y VINAGRE BALSAMICO *173 KE
ANEJO, PAN FRANCES TOSTADO 1/3/7

TARTAR Z PECENE CERVENE REPY S BYLINKOVYM SYREM COTTAGE A LETITYM BALZAMIKEM, OPECENA BAGETA
ROASTED BEETROOT TARTAR WITH HERBED COTTAGE CHEESE AND AGED BALSAMIC VINEGAR, TOASTED BAGUETTE

TAPTAP U3 NEYEHOW KPACHOW CBEKIEI C CHIPOM KOTTELXK C 3ENIEHBIMU MPAHOCTAMMU, A TAKXKE BbIOEPXXAHHbLIM
BANb3AMUKOBbLIM YKCYCOM, OBXKAPEHHLIU BATET

GAMBAS “CAYO LARGO” AL AJILLO Y VERDURA PICANTE, CON PAN FRANCES *215 Ke
KREVETY ,,CAYO LARGO* V ROZPALENEM CESNEKOVEM OLEJI S PIKANTNi ZELENINOU A BAGETOU 1/2/3/7
PRAWNS “CAYO LARGO” IN HOT GARLIC OIL WITH SPICY VEGETABLES AND BAGUETTE

KPEBETKWU «CAYO LARGO» B TOPAYEM YECHOYHOM MACHE C NMMKAHTHbIMU OBOLLAMW, BAFET O

SOPAS

POLEVKY

SOUPS
CVNbl

CALDO DE RES CON FIDEOS, CARNE Y VERDURA *89 Ke
HOVEZI VYVAR S NUDLEMI, MASEM A ZELENINOU 173/7
BEEF BROTH WITH NOODLES, MEAT AND VEGETABLES

rOBSKUA BYNBOH C NAMLWOWN, MACOM U OBOLLAMU

SOPA DE FRIJOLES PICANTE CON CREMA AGRIA *83 Ke
PIKANTNi FAZOLOVA POLEVKA SE ZAKYSANOU SMETANOU 7
SPICY BEAN SOUP WITH SOUR CREAM

MUKAHTHbIA CYN C ®ACONBIO U CMETAHOW



PESCADOS Y MARISCOS

RYBY A MORSKE PLODY

FISH AND SEAFOQD
PbIGA H MOPENPOAVKTDI

BOGAVANTE VARADERO CON MANTEQUILLA A LAS HIERBAS, PAN FRANCES TOSTADO * 100 5/195 Ke
CON AJO, Y ENSALADA VERDE e

HUMR VARADERO S BYLINKOVYM MASLEM, ROZPECENOU CESNEKOVOU BAGETOU A TRHANYM SALATEM
LOBSTER VARADERO WITH HERB BUTTER, TOASTED GARLIC BAUGETTE AND GREEN SALAD
OMAP BAPALIEPO B MACIE C 3ENEHBIMU MPAHOCTAMMU, 3ANEYEHHbLIA YECHOUYHBLIW BATET, IMCTOBOW CANAT

FILETE DE SALMON A LA PLANCHA, PURE DE CALABAZA MOSCADA, SALSA DE COCO CON *2006/9365 K¢
CHILE Y ACEITE CON AZAFRAN P2

FILET Z LOSOSA NA GRILU, PYRE Z MASLOVE DYNE, KOKOSOVA OMACKA S CHILLI A SAFRANOVYM OLEJEM
GRILLED SALMON FILLET, BUTTERNUT SQUASH PUREE, COCONUT SAUCE WITH CHILLI AND SAFFRON OIL
®UNE NOCOCSA HA TPUNE, MIOPE U3 MACMAHOW ThIKBbI, KOKOCOBbIA COYC C YUINU U LUA®PAHOBbLIM MACIIOM

FILETE DE ATUN A LA PLANCHA, SALSA VIERGE, PINONES, ACEITUNAS Y BERENJENA ASADA, * 200 6/9560 ke
PURE DE PATATAS e

FILET Z TUNAKA NA GRILU, SALSA VIERGE, PINIOVE ORISKY, OLIVY A OPECENY LILEK, BRAMBOROVE PYRE
GRILLED TUNA STEAK, SALSA VIERGE, PINE NUTS, OLIVES AND ROASTED EGGPLANT, POTATO PUREE

®UNE TYHUA HA TPUNE, CANbCA BEPAE, KEOPOBBLIE OPELUKU, ONNBKU U OBXKAPEHHLIE BAKNAXKAHBI,
KAPTO®ENBbHOE NKOPE

LANGOSTINOS TIGRE CON CEBOLLETA Y BERENJENA, GUISANTES DULCES, LECHE DE COCO, *375 Ké
CUSCUS CON CORIANDRO Y PEPINO 2/6/7

TYGRI KREVETY NA MLADE CIBULCE S LILKEM, CUKROVYM HRASKEM, KOKOSOVYM MLEKEM,
KORIANDROVYM KUSKUSEM A OKURKOU O

TIGER PRAWNS ON SPRING ONIONS WITH EGGPLANT, SWEET PEAS, COCONUT MILK,
CORIANDER COUSCOUS AND CUCUMBER

TUIPOBBLIE KPEBETKWU HA MOJTOAOM JNIYKE C BAKITAXXAHAMU, TOPOLLIKOM,
KOKOCOBbIM MOJIOKOM, KOPUAHAPOBbLIM KYCKYCOM U Or'YPLIOM

PULPO A LA PLANCHA Y CALAMARES CON CHALOTAS, AJO, CHILE, RISOTTO DE SEPIA *585 Ke
GRILOVANE CHOBOTNICE A KALAMARY SE SALOTKOU, CESNEKEM, CHILLI, SEPIOVE RIZOTO 7/9/14
GRILLED OCTOPUS AND CALAMARI WITH SHALLOTS, GARLIC, CHILLI, CUTTLEFISH RISOTTO

OCBMWHOT HA TPUNE U KANbMAPbLI C LUANTOTKOW, YECHOKOM, YUNU, YEPHOE PU3OTTO




CARNES

MASA

MEAT
MAco

SUPREMA DE POLLO (PECHUGA JUGOSA CON PIEL Y ALA) EN RAGU DE SETAS *2006/295 k&
CON BRANDY Y DELICADO PURE DE PATATAS

SUPREME Z KURECICH PRSOU (STAVNATE KURECI PRSO S KUZi A KRIDELNi PALICKOU) NA HOUBOVEM RAGU
S BRANDY, JEMNE BRAMBOROVE PYRE

CHICKEN SUPREME (JUICY CHICKEN BREAST WITH SKIN AND WING BONE) SERVED ON MUSHROOM RAGOUT
WITH BRANDY, FINE POTATO PUREE

CYMNPEME U3 KYPUHOW FPYOKU (COYHASA KYPUHAS FTPYOKA C KOXEW U KPbINbILIKOM) HA TPUBHOM PATY
C BPEHAW, HEXXHOE KAPTO®ENBHOE MNMKOPE

PICANA DE RES CON DOS SALSAS - SALSA VERDE Y GUACAMOLE, Y PATATAS ASADAS *2006/380 K¢
HOVEZi PICANHA S DVOJICI OMACEK — SALSA VERDE A SALSA GUACAMOLE, PECENE BRAMBORY *3006/570 ke
BEEF PICANHA WITH TWO SAUCES — SALSA VERDE AND SALSA GUACAMOLE, ROASTED POTATOES

FOBAAVHA «PICANHA» C IBYMS BULBAMU COYCA — CANbCA BEPAE U COYC N'YAKAMOJIE, MEYEHbIN KAPTO®END

FILETE MIGNON DE SOLOMILLO A LA PLANCHA CON SALSA DULCE Y DE CHILE, * 250 /520 K¢
CEBOLLA ROJA SALTEADA Y PATATAS CUBANAS CON MOJO

FILET MIGNON ZE SVICKOVE NA GRILU S OMACKOU SWEET AND CHILLI A S RESTOVANOU EERVENOU CIBULI,
KUBANSKE BRAMBORY MOJO

FILET MIGNON OF GRILLED TENDERLOIN WITH SWEET AND CHILLI SAUCE AND ROASTED RED ONION,
CUBAN POTATOES MOJO

DOUNE-MUHBOH U3 BbIPE3KW HA FPUNE CO CNAOKMUM COYCOM YUK U OBXKAPEHHBIM KPACHbIM NTYKOM,
KYBUHCKUA KAPTO®ENB MOXO

FILETE DE SOLOMILLO, PATATAS ASADAS CON SAL ESPECIADA, * 200 6/480 k¢
ROMERO Y AJO, SALSA VERDE

BIFTEK Z HOVEZi SVICKOVE, OPECENE BRAMBORY S KORENENOU SOLI, ROZMARYNEM A CESNEKEM, SALSA VERDE
BEEF TENDERLOIN, ROASTED POTATOES WITH SEASONED SALT, ROSEMARY AND GARLIC, SALSA VERDE

BU®GLLTEKC U3 PUNEAHON FOBAXLEN BLIPE3KU, NEYEHLIA KAPTO®ENL C COMbLIO U MPAHOCTAMMU,
PO3MAPUHOM U YHECHOKOM, CANNbCA BEPOE

CARNE DE CERDO ASADA CRUJIENTE, PURE AHUMADO DE PATATAS, GLASE DE MEJORANA X 200 6/280 ke
CON MIEL Y ENSALADA CALIENTE DE ESPINACA

POMALU PECENY VEPROVY BOK S KRUPAVOU KRUSTOU, UZENYM BRAMBOROVYM PYRE, MAJORANKOVYM GLAZE
S MEDEM A TEPLYM SALATKEM Z LISTOVEHO SPENATU

SLOW-ROASTED CRISPY PORK BELLY, SMOKED POTATO PUREE, MARJORAM GLAZE WITH HONEY AND WARM
SPINACH SALAD

MEONEHHO NEYEHAS CBUHASA MPYAUHKA C XPYCTSLLENA KOPOYKOW, KOMYEHOE KAPTO®ENLHOE MIOPE,
COYC U3 MAMOPAHA C MEOOM U TOPAYUN CANAT U3 NTUCTOBOIO LWMMHATA

FILETE CHATEAUBRIAND DE SOLOMILLO SURAMERICANO CON PATATAS CUBANAS, % 800 G/z 500 Ke
MOJO, VERDURA A LA PARRILLA, SALSA DULCE Y DE CHILE, CON SALSA VERDE Y GUACAMOLE A

STEAK CHATEAUBRIAND Z JIHOAMERICKE HOVEZi SVICKOVE S KUBANSKYMI BRAMBORAMI MOJO, GRILOVANOU
ZELENINOU, OMACKOU SWEET AND CHILLI, SALSOU VERDE A SALSOU GUACAMOLE

CHATEAUBRIAND STEAK FROM SOUTH AMERICAN SIRLOIN WITH CUBAN MOJO POTATOES, GRILLED VEGETABLES, SWEET
AND CHILLI SAUCE, SALSA VERDE AND SALSA GUACAMOLE

«CHATEAUBRIAND STEAK» — CTEUK U3 FOXXKHOAMEPUKAHCKOW ®UNENHOW FOBSXKLEW BbIPE3KU C KYBUHCKUM
KAPTO®EJIEM MOXO, OBOLWU HA TPUNE, C COYCOM «SWEET AND CHILLI», CANbCOW BEPAE U T'YAKAMOIE

BISTEC DE FALDA AL VACIiO CON HABAS, SALSA DE AJO CONFITADO, PATATAS CREMOSAS % 200 6/475 Ke
GRATINADAS, GLASE SUAVE ;

FLANK STEAK PRIPRAVENY TECHNIKOU SOUS VIDE S FAVA FAZOLKAMI, OMACKOU Z KONFITOVANEHO CESNEKU,
GRATINOVANE SMETANOVE BRAMBORY, JEMNE GLAZE

FLANK STEAK PREFARED SOUS VIDE WITH FAVA BEANS, GARLIC CONFIT SAUCE, CREAMY POTATO GRATIN, FINE GLAZE

®NAHK CTEUK, NPUTOTOBNEHHBIA METOAOM «SOUS VIDE» C ®ACOINBIO ®ABA, YECHOYHBLIM COYCOM,
FPATUHUPOBAHHBIA KAPTO®ENb CO CMETAHOW, HEXXHbIA OEMUITIAC

SOLOMILLO DE CERDO A LA PLANCHA CON RAGU DE LENTEJAS DE PUY CON CHILE, * 200 6/370 ke
CEBOLLETA Y GLASE DE TERNERA

GRILOVANA VEPROVA PANENKA NA RAGU Z PUY COCKY S CHILLI, JARNi CIBULKOU A TELECIM GLAZE
GRILLED PORK TENDERLOIN SERVED ON LE PUY LENTIL RAGOUT WITH CHILLI, SPRING ONIONS AND VEAL GLAZE
CBUWHOE ®WUJIE HA TPUNE HA YEYEBUYHOM PATY C YUNW, 3ENEHBLIM JTYKOM U TENAYbUM AEMUTTIACOM



SANDWICHES Y HAMBURGUESAS

SENDVICE A BURGERY

SANDWICHES AND BURGERS
C3HABHYH H TAMBYPIEPDI

HAMBURGUESA DE RES MEXICANA MUY PICANTE CON SALSA MOJO, TOCINO MAGRO *200 G/zso Ke
CRUJIENTE, PASTA DE HABICHUELAS, CILANTRO Y CHILE HABANERO 13731

PEKELNE OSTRY MEXICKY HOVEZI HAMBURGER SE SALSOU MOJO, KRUPAVYM BUGKEM,
FAZOLOVOU PASTOU, KORIANDREM A PAPRICKAMI HABANERO O

SPICY MEXICAN BEEF HAMBURGER WITH SALSA MOJO, CRISPY PORK BELLY, BEAN PASTE, CORIANDER,
AND HABANERO PEPPERS

OYEHb OCTPbI MEKCUKAHCKUA FAMBYPTEP U3 FrOBAOWHbBI C COYCOM MOXO, XPYCTALLUM BEKOHOM,
MACTOW U3 ®ACONU, KUH3OM U NEPYUKAMU XABAHEPOC

HAMBURGUESA DE RES CON QUESO CHEDAR Y SALSA ROSA, MAYONESA ALIOLI CASERA * 200 6/279 K¢
DE AJO, PEPINO ENCURTIDO, ESPINACAS, TOMATE Y CEBOLLETA T

HOVEZi CHEESEBURGER SE SALSOU ROSA, DOMACI CESNEKOVOU MAJONEZOU AIOLI, NAKLADANOU OKURKOU,
CEDAREM, MLADYM SPENATEM, RAJEETEM A JARNI CIBULKOU

BEEF CHEESEBURGER WITH SALSA ROSA, HOMEMADE GARLIC MAYONNAISE AIOLI, PICKLED CUCUMBER,
CHEDDAR CHEESE, SPINACH, TOMATO AND SPRING ONION

rOBSKUA YU3BYPIEP C CANbCOW PO3A, OOMALIHUA YECHOYHBIW MANOHES3, MAPUHOBAHHBLIE OTYPLbI,
CbIP YEAQOEP, LWUMWHAT, MOMUAOPHLI U 3ENEHBLIV NYK

HAMBURGUESA CAPRESE CON MOZZARELLA GRATINADA, TOMATES, RUCULA Y PESTO *Iso Ké
DE ALBAHACA 173,21

CAPRESE BURGER S GRATINOVANOU MOZZARELLOU, RAJCATY, RUKOLOU A BAZALKOVYM PESTEM
CAPRESE BURGER WITH MOZZARELLA, TOMATOES, ARUGULA AND BASIL PESTO
BYPIEP KAMPE3E C FPATUHUPOBAHHOW MOLIAPENIION, MOMUOOPAMU, CANIATOM PYKKOIA U MECTO U3 BA3SUNUKA

SANDWICH CON LONCHAS DE SOLOMILLO A LA PLANCHA, GUACAMOLE, JALAPENOS, *2006/390 ke
PATATAS DULCES CRUJIENTES, LECHUGA Y TOMATE Ve

SENDVIC S PLATKY GRILOVANE HOVEZ| SVICKOVE, SALSOU GUACAMOLE, PAPRICKAMI JALAPENOS,
SLADKYMI KRUPAVYMI BRAMBURKY, LEDOVYM SALATEM A RAJCATY

SANDWICH WITH SLICES OF GRILLED BEEF TENDERLOIN, SALSA GUACAMOLE, JALAPENO PEPPERS,
CRISPY SWEET POTATOES, LETTUCE AND TOMATOES

C3HABUY C NOMTUKAMU ®UNENHON FOBSXXLEW BBIPE3KU HA TPUIE, COYCOM I'YAKAMOJNE, MEPYUKAMU
XANAMNEHLO, CNAOKUA XPYCTALLUA KAPTO®ENNL, MEQOBLINA CANAT " NOMMAOOPLI

SANDWICH DE POLLO A LA PLANCHA, GUACAMOLE, CILANTRO, BACON, LECHUGA Y TOMATES *230 Ké

SENDVIC S PLATKY GRILOVANYCH KURECICH STEHYNEK, SALSOU GUACAMOLE, KORIANDREM, SLANINOU, 173/7
LEDOVYM SALATEM A RAJCATY

SANDWICH WITH GRILLED CHICKEN, SALSA GUACAMOLE, CORIANDER, BACON, LETTUCE AND TOMATOES

C3HABUY C TOMTUKAMU N3 KYPUHBIX HOXEK, MPUTOTOBNEHHbIX HA TPUNE, COYC MNYAKAMOIJIE, KWUH3A, LUMUK,
NEQOBLIA CANAT U MOMUAOOPDI




ENSALADAS

SALATY

SALADS
CANATBI

QUESO DE CABRA ENVUELTO EN MASA FILO CON ESPINACAS JOVENES A LA PLANCHA, *198 Ké

CEBOLLA ROJA SALTEADA, PANCETA Y REDUCCION DE BALSAMICO

GRILOVANY KOZIi SYR OBALENY VE FILO TESTE S MLADYM SPENATEM, RESTOVANOU EERVENOU CIBULI,
PANCETTOU A BALSAMIKOVOU REDUKCI

GRILLED GOAT’S CHEESE IN FILO PASTRY WITH BABY SPINACH, SAUTEED RED ONION, PANCETTA
AND BALSAMIC REDUCTION

KO3UW CbIP HA FPUNE, NAHUPOBAHHLIA TECTOM ®UJTO C MONOAbLIM LUMUHATOM, OBXXAPEHHbBIM KPACHBIM
JTYKOM, NAHYETTOU U COYCOM BAIIb3AMUKO

1/7/8

ENSALADA DE AGUACATE CON GAMBAS, TOMATE, CILANTRO, CHILE, CEBOLLETA, *290 Ke
CANONIGOS, ESPINACAS Y TORTILLA V27

AVOKADOVY SALAT S KREVETAMI, RAJCATKY, KORIANDREM, CHILLI, JARNi CIBULKOU, POLNICKEM,
SPENATEM A TORTILLOU

AVOCADO SALAD WITH PRAWNS, TOMATOES, CORIANDER, CHILLI, SPRING ONIONS, WATERCRESS, SPINACH AND TORTILLA

CAJIAT ABOKALO C KPEBETKAMU, MOMUOOPAMU, KAH3OW, YANW, 3ENEHBLIM JTYKOM, IMCTOBLIM CANIATOM,
LUNMMHATOM U TOPTUNLEN

ENSALADA CESAR CON ANCHOAS, BACON Y PICATOSTES - CON POLLO, *Isz / 260 / 260 Ke
SOLOMILLO DE RES O GAMBAS V2373

SALAT CAESAR S ANCOVICKAMI, SLANINOU, KRUTONY / S KURECIM MASEM, HOVEZi SVICKOVOU NEBO KREVETAMI
CAESAR SALAD WITH ANCHOVIES, BACON AND CROUTONS - CHICKEN OR BEEF TENDERLOIN OR PRAWNS
CATAT «LIE3APb» C AHYOYCAMMU, LUNMUKOM U KPYTOHAMM (C KYPATUHOW, PUNENHOW BbIPE3KOW UM KPEBETKAMM)

ENSALADA ORIENTE CON POLLO MARINADO CON MANGO, PINONES Y QUESO CAMEMBERT *235 Ké
SALAT ORIENTE S KURECIM MASEM, MARINOVANYM MANGEM, PINIEMI A CAMEMBERTEM 7
SALAD ORIENTE WITH CHICKEN, MARINATED MANGO, PINE NUTS AND CHEESE CAMEMBERT

CATIAT OPUEHTE C KYPULIEWM, MAPUHOBAHHBIM MAHIO, KEQPOBbLIMW OPELLKAMW U CbIPOM KAMAMBEP



POSTRES

DEZERTY

DESSERTS
AECEPTDI

PANNA COTTA DE MAZAPAN CON SALSA DE DULCE DE LECHE Y LIMAS CONFITADAS *155 Ke
MARCIPANOVA PANNA COTTA S OMACKOU DULCE DE LECHE A KANDOVANYMI LIMETKAMI 7
MARZIPAN PANNA COTTA MADE FROM BUTTERMILK, DULCE DE LECHE SAUCE AND CANDIED LIMES

«PANNA COTTA» (BAPEHLIE CIIUBKU) , COYC OYNBYE AE NEYE (KAPAMEJIbHBIA COYC) U 3ACAXAPEHHBIV NTAAM

HELADO DE VAINILLA CON MIGAS DE ALMENDRA CARAMELIZADA Y CHOCOLATE *189 Ke
CALIENTE CON BAILEYS 1/3/7/8

VANILKOVA ZMRZLINA V KARAMELIZOVANE MANDLOVE STROUHANCE S HORKOU BAILEYS COKOLADOU
VANILLA ICE CREAM IN CARAMELISED ALMOND CRUMBS WITH HOT BAILEYS CHOCOLATE SAUCE
BAHUITbHOE MOPOXEHOE C KAPAMEJIM30BAHHbLIM TEPTbIM MUHOANEM C FTOPSIHYUM LLOKONAAOM BAILEYS

CREME BRULEE DE NARANJA CON PISTACHOS *165 Ké
POMERANCOVE CREME BRULEE S PISTACIEMI 3/7/8
ORANGE CREME BRULEE WITH PISTACHIO NUTS

AMENBCUHOBOE KPEM-EPKONE C ®UCTALLKAMU O
FONDANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE DULCE DE LECHE *155 Ké
COKOLADOVY FONDAN SE ZMRZLINOU DULCE DE LECHE 1/3//7

CHOCOLATE FONDANT WITH ICE CREAM DULCE DE LECHE
LWOKONAOHLIA ®OHAAH C KAPAMENIbHEIM MOPOXEHBLIM

PIMIENTA VERDE Y HELADO DE VAINILLA

PECENY BANAN A HORKY ANANAS, FLAMBOVANE KUBANSKYM RUMEM S KARAMELEM,
ZELENYM PEPREM A VANILKOVOU ZMRZLINOU

ROASTED BANANA AND HOT PINEAPPLE, FLAMBEED WITH CUBAN RUM AND CARAMEL,
GREEN PEPPER AND VANILLA ICE CREAM

OINAMBE U3 BAHAHA U AHAHACA C KYBUHCKUM POMOM U KAPAMETNbHK), 3EJIEHBLIM MEPLIEM
N BAHUINbHbIM MOPOXEHbIM

PLATANO ASADO Y PINA CALIENTE, FLAMBEADOS CON RON CUBANO Y CARAMELO, *149 Ke
7

HELADO SEGUN LA OFERTA DEL DiA
ZMRZLINA PODLE DENNi NABIDKY

ICE CREAM OF DAILY SELECTION
MOPOXEHOE COITIACHO MEHKO

SORBETE SEGUN LA OFERTA DEL DIiA
SORBET PODLE DENNi NABIDKY

SORBET OF DAILY SELECTION

COPBET COIMACHO MEHIO




PARA PICAR

NECO KE SKLENICCE

SNACKS

JIETKME SAKVCKH K HANUTHAM

PARA 2 PERSONAS - PIERNITAS DE POLLO ASADAS CON MARINADA *460 Ke
SWEET AND CHILLI - 6 PIEZAS, LANGOSTINOS TIGRE CON SALSA

DE AJO - 4 PIEZAS, JALAPENOS FRITOS - 2 PIEZAS,
TOMATES SECOS, CHIPS DE PLATANO

SET PRO 2 OSOBY - 6 KS PECENYCH KURECICH PALICEK S MARINADQU SWEET
AND CHILLI, 4 KS TYGRICH KREVET NA CESNEKOVEM DIPU, 2 KS SMAZENYCH JALAPENOS,

SUSENA RAJCATA SMAZENE BANANOVE LUPINKY

SET FOR 2 PERSONS — ROASTED CHICKEN DRUMSTICKS WITH SWEET AND
CHILLI MARINADE - 6 PCS, TIGER PRAWNS IN GARLIC DIP - 4 PCS, FRIED
JALAPENOS - 2 PCS, SUN DRIED TOMATOES, FRIED BANANA CHIPS

HABOP AnsA ABOUX — 6 LUT. KYPUHBIE HOXKW, SANEYEHHbLIE B CINAOKOM COYCE
YKy, 4 LIT. TUTPOBLIE KPEBETKU C YECHOYHbIM COYCOM, 2 LUT. )XAPEHBLIW NEPEL
XAHAI'IEHbo BANEHBIE TOMATbI, 2KAPEHbIE TOMTUKK BAHAHA

ALMENDRAS TOSTADAS
PRAZENE MANDLE
ROASTED ALMONDS
XAPEHbIA MUHOATb

* 100 ke
8

ACEITUNAS MARINADAS *75 Ke
MARINOVANE OLIVY

MARINATED OLIVES

MAPWHOBAHHBIE ONUBKK

SELECCION DE QUESOS *250 Ke
VARIACE SYRU 7/8
SELECTION OF CHEESES

CbIPHASl HAPE3KA

SELECCION DE EMBUTIDOS Y QUESOS *3'0 Ke
VARIACE SALAMU A SYRU 7/5
MIXED SALAMI AND CHEESES PLATE
KONBACHO-CbIPHOE ACCOPTU

TOMATES SECOS * 95 ke
SUSENA RAJGATA

SUN DRIED TOMATOES

BANIEHBIE TOMATbI

JALAPENOS MARINADOS *75 Ke
MARINOVANE JALAPENOS

MARINATED JALAPENOS

MAPWHOBAHHbI/ NMEPEL, XANANEHBO

CHIPS DE YUCA * 99 ke
SMAZENE YUCA LUPINKY

FRIED YUCA CHIPS

WAPEHBIE NOMTUKM FOKU

CHIPS DE PLATANO *95 Ke
SMAZENE BANANOVE LUPINKY

FRIED BANANA CHIPS

XKAPEHbBIE IOMTUKN BAHAHA

1/2/3/7/9

)
JALAPENOS FRITOS *95 Ke
SMAZENE JALAPENOS 173/7
FRIED JALAPENOS
YKAPEHBI/ NEPEL| XANAMEHBO
LANGOSTINOS TIGRE CON SALSA *65 Ké

DE AJO - 1 PZ.

TYGRI KREVETY NA CGESNEKOVEM DIPU — 1 KS
TIGER PRAWNS IN GARLIC DIP - 1 PCE
TUrPOBbLIE KPEBETKWA HA YECHO4YHOM COYCE - 1 LUT.

2/3/7

ALITAS DE POLLO - 3 PZs. *85 Ke
KURECI KRIDELKA - 3 KS 3/7/9
CHICKEN WINGS - 3 PCS

KYPUHbIE KPbINbILUKW — 3 LUT.

LAS COMIDAS TAMBIEN SE SIRVEN DESPUES DE LAS 00:00
JIDLA SE PODAVAJI TAKE PO 24:00

MEALS ARE SERVED ALSO AFTER 00:00

BIIOAA TAKKE NOOAKTCA MOCIE 00:00

SEZNAM ALERGEND / LIST OF ALLERGENS

1)  OBILOVINY OBSAHUJICi LEPEK - NEJEDNA SE O CEREALIE,
VYROBKY Z NICH / GLUTEN

2)  KORYSIAVYROBKY Z NICH - PATRI MEZI POTRAVINY OHROZUJiCi
ZIVOT / SHELLFISH

3)  VEJCE A VYROBKY Z NICH - PATRi MEZI POTRAVINY OHROZUJICi
ZIVOT | EGGS

4) RYBY A VYROBKY Z NICH / FISH - SEAFOOD

5)  PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY) A VYROBKY Z NICH - PATRI MEZI
POTRAVINY OHROZUJICi ZIVOT / PEANUTS

6) SOJOVE BOBY (SOJA) A VYROBKY Z NICH / SOYA BEANS

7)  MLEKO A VYROBKY Z NEJ - PATRI MEZI POTRAVINY OHROZUJiCi
ZIVOT / MILK

8) SKORAPKOVE PLODY A VYROBKY Z NICH - JEDNA SE O VSECHNY
DRUHY ORECHU / NUTS - ALL KINDS

9)  CELERA VYROBKY Z NEJ / CELERY
10) HORCICE A VYROBKY Z Ni / MUSTARD
11) SEZAMOVA SEMENA (SEZAM) A VYROBKY Z NICH / SESAME SEEDS

12) OXID SIRICITY A SIRICITANY V KONCENTRACICH VYSSICH NEZ 10 MG,
ML/KG, L, VYJADRENO SO, / SULFUR DIOXIDE AND SULPHATE

13) VLCi BOB (LUPINA) A VYROBKY Z NEJ / LUPINE
14) MEKKYSI A VYROBKY Z NICH / MOLLUSC/SNAILS





